
 
 

LANGHE DOC ROSATO “MAGALUNA”  

Il Langhe DOC Rosato “Magaluna” nasce dalla volontà di valorizzare le uve Dolcetto con 

una vinificazione in rosato. La vendemmia è manuale ed anticipata rispetto al Dolcetto 

classico per preservare una buona acidità e profumi freschi- fruttati che caratterizzano 

questo vino. Il Magaluna si adatta bene ad essere consumato in svariate occasioni, ideale 

come aperitivo o abbinato a piatti a base di pesce o semplicemente ad essere assaporato 

nella calde giornate estive. 

 

 

 

 

 

 

Vitigno: 100% Dolcetto  

Colore: rosato tenue. 

Olfatto:  profumo delicato con spiccate sensazioni di frutti 

esotici. Buona persistenza.     

Gusto: buona acidità che conferisce freschezza e piacevolezza 

al palato. 

Gradazione alcolica: 12,5% Vol 

 


